BRISIGHELLA (RA) — SENTIERI DI GUSTO LUNGO LA VENA DEL
GESSO

Venerdi 21 Agosto

Ore 16 — Cortile del Rifugio Ca Carne, a Brisighella: apertura del mercato delle produzioni

tradizionali del territorio a cura di Slow Food — Faenza e Brisighella.

Ore 17 — Slow trekking: percorso a piedi con il CAl dalla Stazione di Brisighella al Rifugio

Ca’ Carné nel Parco.

Arrivo degli escursionisti che, assieme al CAl, stanno percorrendo il nostro Appennino a
passo d’'uomo, documentandone I'ambiente, il territorio, i borghi, gli agricoltori, i prodotti, i

cuochi e le comunita della nostra montagna.



Ore 19.15 - “La storia del gesso nei prodotti del Parco”
Comizio Agrario, in Sala proiezioni Rifugio Ca’ Carné, con:
Piero Sardo;

Lucia Ziniti;

Franco Spada.

Ore 20 — Cena nel Ristorante del Rifugio, Via Rontana 42 — Brisighella

Gli chef Marco Cavallucci chef consultant e Daniele Baruzzi, del Ristorante Insolito di
Russi (RA) dell’associazione Cheftochef emiliaromagnacuochi interpretano i prodotti

del’Emilia-Romagna. In accompagnamento i migliori vini dell’Emilia-Romagna serviti

dai sommelier AIS.

Gli chef interpretano i prodotti dellEmilia-Romagna

Il menu della serata

Crema
di

patate

. Marco Cavallucci
chef consultant

Russi (RA)

M maar e el Fosd
tartufata, uovo cotto a bassa temperatura, guanciale di Mora Romagnola %% Presidio Slow Food ,

polvere di cipolla bruciata e Olio e.v.o. Brisighella DOP

Cuscinetti di pasta fresca ripieni al Parmigiano Reggiano DOP con ragout di faraona,essenza

di porcino e gocce di saba

Hamburger di agnello, profumato alla menta, scalogno di Romagna IGP stufato con pane ai

porcini e caprino bio

Cremoso alla vaniglia con tartare di pesche nettarinel GP e rosmarino bio



http://www.cheftochef.eu/item/marco-cavallucci/
http://www.cheftochef.eu/item/daniele-baruzzi/
http://www.cheftochef.eu/item/marco-cavallucci/
http://www.cheftochef.eu/item/daniele-baruzzi/
http://www.cheftochef.eu/item/marco-cavallucci/

Quota di partecipazione € 40

Un ringraziamento va al Parco della Vena del Gesso Romagnola, al Comune di
Brisighella, a CheftoChef emiliaromagnacuochi, a Slow Food — Condotta di Faenza e

Brisighella per I'impegno profuso nell’organizzazione della serata

Per informazioni e prenotazioni della cena:

Rifugio Ca’ Carné — tel. 0546 81468 — ivanofabbri@alice.it — Via Rontana 42 — Brisighella

Parcn regionale della

Parchi e Biodiversita Vena del Gesso
Romagna ’ Romagnola



mailto:ivanofabbri@alice.it
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