LE TERRE DEL RUBICONE E | SUOI FORMAGGI
Giovedi 20 Agosto
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Ore 19 — Arrivo in Piazza Borghesi a Savignano sul Rubicone del Food truck e

delle FoodValleyBike.

Ore 19.15 — Comizio Agrario con:
Annalisa Raduano — Le produzioni Casearie in Romagna ieri, oggi e domani;
Miro Gori — L’invenzione dell Amarcord tra Giovanni Pascoli e Secondo Casadei;

Renato Brancaleoni — | formaggi del Rubicone e la territorialita dei prodotti locali.

Ore 20 — Street food d’autore con gli chef Marco Cavallucci, chef consultant, Silver
Succi del ristorante “Quarto Piano” di Rimini, Giorgio Clementi dell’Osteria dei Frati di

Roncofreddo (FC) dell’associazione “Cheftochef emiliaromagnacuochi” che interpretano i
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http://www.cheftochef.eu/item/marco-cavallucci/

prodotti del’Emilia-Romagna. In accompagnamento i migliori vini dell’Enoteca regionale

serviti dai sommelier AlS.

Gli chef interpretano i prodotti dell’Emilia-Romagna

Il menu della serata

Giorgio Clementi Silver Succi
“Osteria dei Frati” Ristorante “Quarto Piano”
Roncofreddo (FC) Rimini

Il cappelletto nel panino Bocconcini di sgombero cotto su

melanzana viola al vapore con

pomodoro confit, croste di pane e

matta e crema al formaggio di

fossa di Sogliano

Per informazioni sull’evento:

IAT Terre del Rubicone — tel. 0541 809666 — urp@comune.savignano-sul-rubicone.fc.it
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